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Unsere Osterments

Kraftige Gemiisebriihe
mit hausgemachten Fadle
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Schweineschnitzel | Champignonrahmsauce |
Broccoli | Kroketten 26.90 €

Schweinefilet im Speckmantel 3290€
Schalottenjus |Rosenkohl | Gratin-Kartoffeln

Gebratener Rotbarsch |Sauerbratensud |
Rahmwirsing | Butterkartoffeln 3490 €

Gebratenes Lachsfilet| Shrimps |
Rahm-Blattspinat | Butterkartoffeln 3490 €

Ochsenbackchen | ,Julius” sein Sauerkraut |
Potthucke | Ribenkrautsauce 32.90€

Rumpsteak (200 gr.) | Bohnenbiindchen |
Grilltomate | Krauterbutter |Kroketten 39.90 €

Gefiilltes Hihnchen | mit Mozzarella und Tomate |
Krauter-Tomatensauce | Kroketten 31.90€

Tafelspitz | griine Sauce | glacierte
Fingermohrchen | Butterkartoffeln 29.90 €

9.) Kalbsschnitzel |Preiselbeeren |
Broccoli | Hollandaise | Kroketten 37.90 €

10.) Lammfilet mit einer Krauterkruste
Bohnenbilindchen | Schalottenjus |
Gratin-Kartoffeln 4290 €

Vegetarisch
Hausgemachter Gemiisestrudel in Blatterteig
oder
Kohlrabischnitzel
(beides) mit Rosmarinkartoffeln
und leichter Krautersauce
Vegan
Hausgemachte Gemiise-Quiche
Reis | leichte Krauter-Tomatensauce  26.90 €

Kindermenii .
Gemdusestppchen {
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je 26.90 €

Paniertes Poulardenschnitzel |
Buttermdhrchen | Pommes =0

Ostergldaschen
Schoko- und Erdbeereis bunt garniert
mit einer pustigen Uberraschung 19.90 €
Unser Osterdessert

Hausgemachter Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne 6,90 €
oder

Erdbeertiramisu 6,90 €




